Speise-Karte

Bei Allergien und Intoleranzen informieren wir Sie gerne tber unsere Produkte. Wir verwenden ausschliesslich
Fleisch aus der Schweiz, unsere Brote werden in der Schweiz produziert, ansonsten wird das Gericht separat
gekennzeichnet.

Vorspeisen
Fr

Gruner Blattsalat * 8.50
Gemischter Saisonsalat * 10.50
Rucolasalat mit Parmesanspénen 12.00
an Olivenol-Balsamicodressing
Tomaten-Mozzarella-Salat (als Hauptgang +Fr. 8.00) 14.00
mit Mozzarella di Bufala und Basilikum-Pesto
Caeser’s Salad 13.50
Lattichsalat mit Speckwdurfeli und (als Hauptgang +Fr. 8.00)

Brotcrodtons, an franzosischer Salatsauce mit Parmesan

Gebratene Riesencrevetten (m (als Hauptgang +Fr. 10.00) 15.50
serviert auf Blattsalaten *

Tagessuppe 8.50
garniert mit Rahmtupf

Rassige Currysuppe 9.50
mit Rahmhaubchen

Gazpacho 11.00

Andalusische Gemusesuppe kalt serviert,
mit Peperoni, Gurken, Tomaten und Brotcro(tons

*Salatsauce nach Wabhl: italienisch oder franzésisch

Salatgerichte

Salatteller «Obergass» 21.50
Verschiedene Salate garniert mit Speckwirfeli,
Emmentaler Kase, Brotcro(tons und Champignons

Fitness-Teller: Salatteller mit

Feta-Kase mit Oliven-Chutney 21.50
Pouletbrust 27.50
Schweinssteak 30.50
Entrecote 39.00
Rindsfilet 44.50

Appenzeller Kalbs-Cordon bleu (mit Mostbréckli und Raclette-Kase) 39.00



Hauptspeisen

Beefsteak Tatar
garniert mit Zwiebeln und Kapern,
dazu Toast und Butter (mild-mittel-scharf)

Ravioli «Rustico»
gefullt mit Frischkéase und Eierschwammli,
an leichter Rahmsauce mit frischen Eierschwammli

Gemuse-Curry
Verschiedene Gemiuse an Currysauce, serviert im Reisring

Spaghetti aglio e olio
mit Peperoncini, Knoblauch und Olivendl

Gebratene Pouletbruststreifen «Limone»
an leichter Limonensauce

Schweinssteak «Calvados»
an Calvadossauce mit Apfelstickli

Wiener Schnitzel
paniertes Kalbsschnitzel, dinn geklopft

Kalbsmedaillons mit frischen Eierschwammli
an Weisswein-Rahmsauce und frischen Krautern

Appenzeller Kalbs-Cordon bleu
gefullt mit Mostbrockli und Raclette-Kase

Entrecote an Sauce Café de Paris
an Krauterbuttersauce, Garstufe nach Wabhl

Rindsfilet-Wurfel «Stroganoff»
an Paprikasauce, garniert mit Peperonistreifen,
Gurken und Champignons

Rindsfilet «kMadagaskar»
an Pfeffersauce, Garstufe nach Wabhl

Nudelgericht mit gebratenen Crevetten
gebratene Riesencrevetten (vt) an Krauterrahmsauce

Gebratenes Doradenfilet «u)
serviert an leichter Senfsauce

Beilagen: Pommes frites, Nudeln, Reis, Tomatenspaghetti

(inkl. 8.1% MWST)
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